GEROOKTE MAKREEL 8,75
Pistolet wit - mierikswortel
zilver ui & granny smith

&~ BEEMSTER OVERJARIG 6,75

&~

Zuurdesembrood - rucola

Zaanse mosterd dressing - tuinkers
SANDWICH 6,50
Zuurdesembrood - ratatouille salade
tomaat salsa - bosui

PASTRAMI 7,75
Meergranenbol - witte koolsalade
cornichon

KIPPENDIJEN ‘BLT’ 7,75
Pistolet wit - spek

tomaat & kerrie

BIETENWRAP ZALM 9,50
Wrap - zalm & bietsalade - taugé
BIETENWRAP 9,50
Wrap - rendang van jackfruit - taugé
BOERENTOSTI KIP 6,75
Op de plaat gebakken - Beemster kaas
kiprollade & tomaat

BOERENTOSTI HAM 6,75
Op de plaat gebakken - Beemster kaas
achterham

BRIE, COURGETTE & DASLOOK 6,75
Ciabatta - cashewnoot - rucola
daslookpesto

TOMAAT & PAPRIKA 6,25
Cherrytomaat - balsamico uitjes

olie basilicum

BLOEMKOOL & CURRY 6,25
Zoete aardappel - bosui & koriander
supplement kippendijen 2,75

14,75

KEUZE VIT: KIPPENDIJEN, ZALM &
TONIJN, BIEFSTUKREEPJES OF

w- TEMPURA BABY BROCCOLI

Geserveerd met Japanse rijst, wakamé &
soya boontjes - soya & wasabi

(e~ POMPOEN, LINZEN

10,25 | 14,75
& ZOETE AARDAPPEL

Vadouvan - witlof - dressing

komijn & gember
supplement spek 2,50
NOORSE ZALM
Gemengde sla - croutons
honing & mosterd
BOERDERIJHOEN
‘FURIKAKE’

Mizuna - avocado creme
Japanse rijst
BIEFSTUKREEPJES
‘TERIYAKI LAUWWARM’
Roergebakken - gemengde sla

kermiri noot - paprika - pompoen
KALFSLENDE & 12,50 117,00
TONIJNSALADE

Haricots verts - little gem
ansjovismayonaise

12,50 | 17,00

12,50 | 17,00

12,25 117,00

SATE VAN KIPPENDIJEN 12,50
Geroosterd - salade Indonesiche
groentjes - ketjap/pinda saus

tarwe broodje

supplement friet i.p.v. het tarwebroodje 2,25
FORT HAMBURGER 15,50
Geserveerd op een brioche bol - salsa
van tomaat, paprika & augurk
sambalmayonaise - krieltjes uit de oven

& Beemsterkaas 0,50
& Beemsterlant’'s spek 0,50
supplement friet i.p.v krieltjes 2,25

PALMESTEYN 15,50

‘CHILI BURGER’
Veganistische burger op basis van

Nederlandse soya, geserveerd op een vegan
bol. Salade met gemarineerde chili groente

& krieltjes uit de oven
supplement friet i.p.v. krieltjes 2,25

ZALM 6,75
Gepekeld - croutons

honing & mosterd

TONIJN 6,75
Rauw - zeewiersalade

soya/wasabi dressing

BEEMSTER BUIKSPEK 6,75
LAUWWARM

Lage temperatuur gegaard

creme knolselderij - sugar snaps

BOERDERIJHOEN 6,75
‘FURIKAKE’

Mizuna - avocado créeme - Japanse rijst
KALFSLENDE 6,75

Haricots verts - little gem

Zaanse mosterd dressing

POMPOEN, LINZEN 6,75
& ZOETE AARDAPPEL

Vadouvan - witlof

dressing komijn & gember

Combinatie van 4 proeverij gerechten
€ 24,00

We werken met dagverse, seizoensgebon-
den, liefst regionale producten. Natuurlijk
zijn eventuele (vegetarische) wensen
of aanpassingen in overleg mogelijk.

2 GANGEN (LUNCH) 29,50
3 GANGEN 39,00
4 GANGEN 49,00
5 GANGEN 59,00
6 GANGEN 69,00

SCHOLFILET

“Sandwich” met gamba - tomaatrisotto
saus gamba & limoenblad

VIS VAN DE DAG

Parelcouscous - dressing komkommer &
kokkels

RUNDERSTAARTSTUK

Prei creme - krokante truffelaardappel
jus gevogelte & zwarte knoflook
“SECRETO IBERICO”

Opperdoezer & arbequina olijfolie “prak”
pompoen - jus met piccalilly
BOERDERIJHOEN

Aubergine gevuld met gevogelte & lavas
spitskool - jus gele paprika
KALFSWANG

Groene asperge - aardappel creme

jus tandoori

&~ OPPERDOEZER RONDE & ARTISJOK

Creme doperwten - schuim van prei

PRUIMEN & VANILLE

Gepocheerd in zwarte thee - vanille schuim

sinaasappel roomijs

PERZIK

Mousse perzik & munt - gel blauwe bes
perzik & muscat sorbet

CARAMEL

Parfait - creme cheese cake

compote witte druiven

KAAS VAN 14,00
BOURGONDISCH LIFESTYLE

4 soorten kaas uit het seizoen

chutney - brood met hazelnoot,
boerenjongens en abrikoos

BONBONS per 4 stuks 5,00
Assortiment van “Chocolate Planet”



BONBONS LE FEVE PER STUK 1,25
APPELTAART MET SLAGROOM 4,75
BROWNIE 4,00
CARAMEL SHORTCAKE 4,50
& SORBETIJS (GLUTENVRLJ)

BOWL YOGHURT MET VERS 4,75
FRUIT & CRUESLI

KROKANTE KIP 1,25 p/s
Geserveerd met chili saus

(g~ HOLTKAMP MINI 1,50 p/s
GROENTE KROKETJE
Geserveerd met kruidenmayonaise
HOLTKAMP MINI 2,75 p/s
GARNALEN KROKETJE
Geserveerd met kruidenmayonaise
SAUCIJZENBROODJE 3,75
Huisgemaakt met kerrie gehakt
FORT NOTENMIX 4,25
0.a. cashew - pecan - pepita - pinda

(&~ CRUDITE & YOGHURTDIP 4,50
Paprika - rettich - groentenchips
GROENTENCHIPS 4,50
Mix van gevriesdroogde groentenchips

(e-BEEMSTER KAAS 3,75
Geserveerd met Zaanse mosterd

&~ BEEMSTER OUDE KAAS 4,25
Geserveerd met rinse appelstroop
GEMENGD PLATEAU 11,75

Olijven - Beemster kaas
Serrano ham & notenmix
&~ ZUURDESEMBROOD 4,25
Geserveerd met
olijf/ftomaat tapenade & aioli
PANE CARASAU 4,25
Sardijns brood geserveerd
met hummusdip

Bezoek ook eens
ons Poterne terras.

\\‘




HOLTKAMP MINI 4,50
GROENTE KROKETJE
Met kruiden mayonaise per 3 stuks

STOOMBROODJE 3,75
Met buikspek & hoi sin

TONIJN & RUND 6,75
Met soya/wasbai dressing

SERRANO HAM 6,75
Gedroogde ham

SPAANSE WORST 5,75

Iberico salami

GIN TONIC 8,50
Hendricks gin - Fever Tree tonic
komkommer - rozemarijn

FORT GIN 8,50
Fort gin - Fever Tree tonic

gekonfijte citroen - sereh - five spices
HUIS APERITIEF 7,50
‘The Fancy Bubble’

Angostura bitter - prosecco

BUBBELS 8,50
Cava Gramona

NON ALCHOLISCH APERITIEF 8,50
Sparkling Tea

13 verschillende smaken thee
BERGAPPELSAP 4,50
MET BLAUWE BOSBES, HOP

OF VLIERBLOESEM

Handgeplukte oerappels uit Noord-Italié

SCHOLFILET w*
“Sandwich” met gamba - tomaatrisotto
saus gamba & limoenblad

(@~ CANNELONI COURGETTE

Shiitake & ricotta - mayonaise
zwarte sesam

MAKREEL

Ceviche - “Griekse salade’ - kropsla
LANGOUSTINE

Geschroeid - mousse waterkers

gel kalamansi

VIS VAN DE DAG w*
Parelcouscous - dressing komkommer &
kokkels

RUNDERSTAARTSTUK w*
Prei creme - krokante truffelaardappel
jus gevogelte & zwarte knoflook

“SECRETO IBERICO” w*
Opperdoezer & arbequina olijfolie “prak”
pompoen - jus met piccalilly

BOERDERIJHOEN w*

Aubergine gevuld met gevogelte & lavas -
spitskool - jus gele paprika
WATERLANDS RUND

Dun gesneden - courgette & miso - kemiri

KALFSWANG w*

Groene asperge - aardappel creme

jus tandoori

TAMME EEND

Hoi sin groenten - broccoli mousse - rijstvel

s~ OPPERDOEZER RONDE & ARTISJOK w*

Creme doperwten - schuim van prei

w = warm gerecht

* = ook te bestellen als groter gerecht
supplementsprijs 10,00

We werken met dagverse, seizoens-
gebonden, liefst regionale, producten.
Natuurlijk zijn eventuele (vegetarische)
wensen of aanpassingen in overleg
mogelijk.

Houd u er rekening mee dat deze
gerechten enige bereidingstijd kosten.
Het gastronomisch menu serveren we
per tafel.

2 GANGEN (LUNCH) 29,50
3 GANGEN 39,00
4 GANGEN 49,00
5 GANGEN 59,00
6 GANGEN 69,00

PRUIMEN & VANILLE

Gepocheerd in zwarte thee - vanille
schuim - sinaasappel roomijs

PERZIK

Mousse perzik & munt - gel blauwe bes
perzik & muscat sorbet

CARAMEL

Parfait - creme cheese cake

compote witte druiven

KAAS VAN 14,00
BOURGONDISCH LIFESTYLE

4 soorten kaas uit het seizoen

chutney - brood met hazelnoot,
boerenjongens en abrikoos

BONBONS per 4 stuks 5,00
Assortiment van “Chocolate Planet”
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Mousserende wijnen ! i
Pinot nowr

CHAMPAGNE DELOT

PERE & FILS 5250 1/2 342

Delot Pére & Fils Champagne,

Chardonnay, Pinot now, Pinot Meunier

CHAMPAGNE BARONS
DE ROTHSCHILD BRUT 7320

Barons de Rothschild, Reims, Frankrijk

Chardonnay
HENRIOT BLANC

DE BLANC 69,0 1/2 48%

Henriot, 0.A. Cotes de Blancs, Frankrijk

Glera
PROSECCO DI VALDOBBIADENE
SPUMANTE 620 3430

Francesco Bigolino, Veneto, Italié

Xarel.lo, macabeo

GRAMONA CAVA

CORPIMAT 8,% 425

Gramona, Sant Sadurni d’Anoi, Spanje

SPARKLING TEA
“BLUE” 62 34,5
Alcohol vrij aperitief -

blend van 13 soorten thee

WIJNEN PERFLES

Wit ‘

Miiller-thurgau, Auxerrots, Pinot Gris

APOSTELHOEVE
‘CUVEE XII 330

Hugo Hulst en Zoon, Maastricht, Nederland

Griiner Veltliner

SCHLOSS GOBELSBURG
RIED STEINETZ 390

Schloss Gobelsburg, Kamptal, Oostenrijk

Viognier

LOUIS CHEZE 365

Louis Cheze, Rhone, Frankrijk

Chenin Blanc

RIJKS PRIVATE CELLAR 37%
Rijks, Tulbagh, Zuid-Afrika

Sauvignon Blanc

SANCERRE 1/2 293 380

Jean-Paul Balland, Loire Sancerre, Frankrijk

Sauvignon blanc

OLIVER ZETER 40,0
Pfalz, Duitsland

Sauvignon blanc

WAIRAU RIVER 31,2

Wairau River, Marlborough, Nieuw-Zeeland

Chardonnay
CHABLIS

“VIEILLE VIGNE" 39% 1/2 292

Wit i

Chardonnay
MEURSAULT LES

TILLETS A.C. 602

Domaine Yves Boyer - Bourgogne, Frankrijk

Chardonnay
CHASSAGNE MONTRACHET 75,2

Bertrand Bachelet, Bourgogne, Frankrijk

Chardonnay

SAINTSBURRY CARNEROS 45,50
Napa County, California, USA

Chardonnay
LANGHE 4850

Piémonte, Italié




WIJNEN PER FLES

Rosé i

Syrah, Cinsault, Grenache, Rolle

MIRAVAL 4020

Chéateau Miraval, Provence, Frankrijk

Syrah, Cinsault, Cazignan, Mouevédre
PAQUETTE 31,

Chateau Paquette, Provence, Frankrijk

Garnacha, Viura, Tempranillo,

RIOJA MUGA ROSADO 30,2
Bodegas Muga, Roija Alta, Spanje

Rood i

Spdtburgunder
MARKGRAFLERLAND 32%

Weingut Martin Wa3imer, Baden, Duitsland

Pinot Noir

CRIMSON 420 1/2 320

Ata Rangi, Martinborough, Nieuw-Zeeland

Pinot Noir

SANTENAY ‘LES HATES’ 442

Vincent en Sophie Morey, Frankrijk

Pinotage
RIJK'S PRIVATE CELLAR 4720
Rijk’'s, Tulbagh, Zuid-Afrika

Barbera

MONFERRATO
‘MONTEJ’ ROSSO 260

Villa Sparina, Monterotondo, Italié

Rood i

Spdtburgunder Shiraz, Grenache
PAXTON ‘AAA 33,2

Paxton, MclLaren, Australié

Garnacha

ATECA 'OLD VINES’ 370

Ateca, Calatayud, Spanje

Cabernet Sauvignon, Syrah, Caladoc, Tempranillo
IXSIR 'ALTITUDES ROUGE’ 340

Ixsir, Basbina, Libanon

Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano

RIOJA MUGA RESERVA

‘SELECCION ESPCIAL 482 1/2 30,
Bodegas Muga, Haro, Rioja Alta, Spanje

Tempranillo, Syrah
MAURO 62%

Mauro, Tudela de Duero, Spanje

Sangiovese

CHIANTI CLASSICO 40 1/2 28,2

Querciabella, Ruffoli di Greve, Italié

Merlot, Cabernet Sauvignon

CHATEAU RAMAFORT 36,0

Domaines C.G.R. Bordeaux, Frankrijk

Merlot, Cabernet Sauvignon, Malbec, Cabarnet Franc

DE TOREN Z 47,90
De Toren, Stellenbosch, Zuid-Afrika

Shiraz, Cabarnet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

KEYNETON
ESTATE EUPHONIUM 632

Henschke, Eden and Barossa Valley, Australié

WIJNEN PERGLAS

Dessert !

Auslese, Griiner Veltliner

SCHLOSS GOBELSBURG,
AUSLESE, OOSTENRIJK 62

Monastrell (Mouvédre)
BODEGAS BLEDA JUMILLA,
‘AMATUS’, SPANJE 6,2

Sémillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle

CHATEAU SIMON,
SAUTERNES, FRANKRIJK

o
18

Colombard, Ugni Blanc
DOMINIQUE CHAINIER,

FRANKRIJK 6,

|Q

Muscat Petis Grains, Muscat Alexandrié
DOMAINE VAQUER,
MUSCAT DE RIVESALTES,

FRANKRIJK 9,

|Q

Muscat
CHAMBERS ROSEWO0OOD
MUSCAT, RUTHERGLEN,

AUSTRALIE 9,

18

Moscato Bianco

MANGO D’ALBA, MOSCATO D'ASTI,
ITALIE 6,50
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